
Menu de l’ Atelier

       Mi-cuit de foie gras de canard 
                      chutney de pommes, échalote confite, mini brioche maison

ou
   Velouté de châtaignes 

                   croûtons et éclats de noisettes torréfiées, filet d’huile de noix

***** 
 Dos de lieu jaune rôti

crème « Du Barry » mimosa de choux multicolores 
    

ou
                                      Caille confite
                           compotée de choux blanc au lard

                               

  *****
                                  Tarte citron revisitée
                             

ou 
                        Dacquoise aux 2 mousses chocolats
                                                 sorbet framboise

  45€

Prix et services compris, boissons non comprises Pour des raisons de service
nous ne pouvons pas faire de changement dans le menu.


