Les Entrées

- Emincé de veau au couteau
créme de raifort, @il deS OUTS .........cceeerereruecineeeirinieeseieieeseeseeeeees 24 €

- Déclinaison autour de lasperge du Pays..................... 21€
velouté d'asperges glacé, asperges vertes et blanches cuites et crues

- Tartare de daurade
poivre de Timut, gingembre rose, julienne de concombre................ 22 €

- Mini poivrons multicolores.............ccceeveeeeveeeeeioennernnnrnann. 19 €
farcis a la brousse de brebis, pesto de basilic, copeaux de parmesan

- Asslette a partager

dégustation des 4 entrées POUT 2 PETSOMMES .......cceeeereereererereeensersenas 44€
dégustation des 4 entrées POUT 3 PETSOMMES .........cceevereeeervereevereennns 66€

Vente a emporter Anchoiade ou Olivade de | Atelier 6,50 €= 902r




Les Poissons

- Ballotine de saumon farcie aux olives noires
VIETGE @ LOIMALES.......ovveeeeeeieeeeieeieeeeieetssese e sseessesesaeese s sesaeseseennns 29€
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- Pavé de Maigre snacké
1 1 )
a Ia Creme daSperge57”””7””7777777’7””””7”7777777777”””’7’77’777 ““““““““ 32€

- Seiche a la plancha

compotée de tomate et mini [égumes de SAISON........cccevvruueenen. 32€

Les Viandes

- Magret de canard cuit a basse température
pressé de pommes de terre et tomate, sauce foie gras....................... 34 €

- Quasi de veau cuit a basse température

crotte de basilic, jus de VIANAE...............cc.oeveeeueveeerevecenrsrereeenenseneenas 29 €

- Filet de beeuf Charolais, jus réduit.............ccveveeerenn.n.. 39 €




Les Desserts

- Sablé noix de coco, mousse passion, sorbet coco.......12€

- Croustillant au chocolat noir et chocolat au lait

SOTDEL fTAIMDOISE ...ttt stssesses s s s s s aaassasenn 12€
Suggestion : verre de porto rouge « Quinta do Vallado » 6cl.......... 8€
- L'incontournable tarte tatin.................coccremrercrrenn I2€

- Mille feuilles a la fraise de chez « Crommenacker Ollioules»

créme diplomate, chantilly @ la fraiSe..............cccccveevvevereeevecereerenns 12€
- Sorbet citron et son Limoncello maison.......................... 12€
- Sélection de glaces et sorbets artisanales................... 12€
3 boules
- Fromage : Sélection du moment et salade................coo.cevveeceen. 13€

Possibilité de desserts sans gluten a commander en début de repas
de Chez « MACECROC ».uuvucueurerereeerenereneessssesssasasassssssssssessnsssasasssssssenss 12€

Menu Mini Gastronome (jusqu’ io ans)
- Mini filet de beeuf ou poisson du jour
+
Croustillant au chocolat noir et chocolat au lait
17€

Liste des allergénes contenu dans nos plats, disponible a [ ‘accueil




